~Am Ende ist es das Zusammenspiel von
Erde, Wasser, Luft, Sonne, Mauern und

Rebe, welches in unseren Hingen ein ganz

einzigartiges Mikroklima schafft”

Fiir unsere Weine geben wir alles

Gemeinsam mit meiner Familie bewirtschafte ich nun ca. 65 a Weinber-
ge in einer der schonsten Weinregionen Deutschlands, bestockt mit
Lemberger, Riesling, Weil3burgunder; Gewdlrztraminer und Schwarzries-

ling.

Da sich unsere Weinberge hauptsdchlich an den steilen Hangen von
Neckar und Enz befinden, ist ihre Bewirtschaftung sehr arbeitsaufwen-
dig und schweil3treibend. Die Reben stehen dort auf kleinen Terrassen,
den sog. , Schranna” diese lassen keine Arbeit mit modernen Maschinen
zu. Dadurch ist ausschlieBlich Handarbeit gefordert — egal ob an heif3en
Sommer- oder an eisigen Wintertagen — wenn der Weinberg ruft, sind
wir zur Stellel Zur Arbeit an den Reben kommt die Instandhaltung und
Sanierung der Mauern hinzu, welche wir mit viel Fleil3 und Energie
leisten. Der Lohn dafur sind unsere von ihrem einzigartigen Terroir
gepragten Weine.

Weingut Velte

Felix Velte

Forststrasse |2
D-74379 Ingersheim

Telefon: +49 157 803 090 37

info@wein-velte.de
www.wein-velte.de
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So schmeckt FHeimat



Lemberger(S(;/u’(lnn(/\w(zlzg’(:l’{ \ Trocken 0,751

Unser Bester

Das Besondere an unserem ,,Schrannawengert": seine vollreifen Trauben stammen aus unseren besten und
dltesten Terrassenweinbergen — und das kann man schmecken! Unser ,,Schrannawengert™ ist ein typischer
Lemberger mit internationalem Einschlag, der bereits auf den ersten Blick durch sein dunkles Rot im Glas
besticht. Der Wein riecht intensiv nach Gewdirznelken, StiBholz sowie schwarzem Pfeffer und weckt Erinne-
rungen an Waldboden. Im Mund kommt dann das dichte und intensive Gerbstoffgerist zum Tragen. Dies
unterstitzt die Aromen von Sauerkirschen, schwarzem Pfeffer und getoastetem Eichenholz. Hinzu kommen

Nuancen von Leder, Zimt und schwarzer Johannisbeere.

Passt hervorragend zu Besonderheiten
Gut gewlirzte Speisen Langer Nachhall
Intensive Speisen Wiirzige Aromen

Lemberger \ Trocken 0,751
Der echte Schwabe

Unser klassischer Lemberger zeigt sich typisch schwébisch und kommt im Glas in einem intensiven Sauer-
kirschrot. In der Nase kitzelt er Aromen von Vanille, Kirschen und Zedernholz wach, gibt aber auch einen
Hauch von schwarzer Johannisbeere frei. Das komplexe GerbstoffgerUst lasst vordergriindig die Aromen
von Zedernholz, Kirschen sowie Johannisbeere schmecken, aber auch Eindrticke von Lakritze und Waldaro-

men gewinnen.

Passt hervorragend zu Besonderheiten
Wild, Rostbraten sowie generelf Intensive Frucht mit angenehmer
Braten von Rind und Schwein Gerbstoffstruktur

Die vollreifen Trauben fiir unsere Lemberger lesen wir selektiv von Hand. Dabei halbieren wir die Trauben
bereits Anfang August, noch bevor die Reifephase beginnt, um auf diese Weise die Ndhrstoffversorgung der
Friichte zu optimieren. AnschlieBend werden die handverlesenen Trauben von uns schonend abgebeert und
zwei Wochen auf_der Maische vergoren. Nach Beendigung der Gdrung werden die Trauben schlieBlich
abgepresst und der entstandene Jungwein in Barrique gefulit. Darin wird er knapp ein Jahr gelagert, bevor er —

wie bei unseren Rotweinen (blich — unfiltriert abgefiillt wird.

16,00 €

10,00 €

Weissburgunder \ Trocken 0,75 1

Der Harmonische

Unser Weil3burgunder zeigt sich im Glas in einem zarten Strohgelb. Dabei verfihrt er durch seine klare
Nase mit Aromen von reifen Pfirsichen, Limetten und heimischen Apfeln. Im Mund gefillt unser WeiB3bur-
gunder vor allem durch seine weiche, bekdmmliche Art. Zu dem bereits prdsenten Aroma

von reifen Pfirsichen, gesellen sich Anklinge von Mandeln und Vanille. Der Abgang ist noch lange prasent

und animiert so gekonnt den Trinkfluss.

Passt hervorragend zu Besonderheiten
Vesper, Pasta & Gegrilitem Prdsenter Abgang
Feinfruchtige Nase

Riesling \ Trocken 0,751

Der Mineralische

Unser Riesling prasentiert sich sortentypisch schwaébisch in klarem Gelb mit griinen Reflexen. Das Bouquet
ist extrem vielschichtig mit Diften von Zitrusfriichten, Weinbergpfirsichen und Golden Delicious Apfeln.
Hinzu kommen wiirzige Noten von Zimt und Mandeln. Im Mund offenbart der Wein dann seine ganze
Mineralitdt mit knackiger Sdure sowie den klaren Aromen von reifen Weinbergpfirsichen und Quitte.

Passt hervorragend zu Besonderheiten
Kdse, Salate & SiBes Einzigartige Mineralitdt
Typisch schwdbisch

Die vollreifen Trauben fiir unsere weiflen Weine werden von uns selektiv von Hand gelesen und schonend
abgebeert. Nach entsprechender Maischestandzeit, welche die Extraktion der Aromen optimiert, werden die
Trauben sorgfdltig gepresst. Der gewonnene Saft wird zwischen 14-18° C, teilweise in Holzfdssern vergoren,
bevor der so entstandene Jungwein bis Mitte Mdrz auf der Feinhefe gelagert wird. AbschlieBend folgt die Filtrati-
on sowie das Abfillen auf die Flasche.

8,00 €

10,00 €

Rosé \ Trocken 0,751

Der Ausgewogene

Unser Rosé besteht zu etwa 90 % aus Lemberger und zu 10 % aus Schwarzriesling Trauben. Die Farbe
seines Cuvées erinnert an das leuchtende Rosa des Lachses. Riecht man ins Glas, so lassen sich feine
Aromen von Erdbeere und Grapefruit erahnen sowie Nuancen von Akazienbliten. Durch das wohl ausba-
lancierte SuBe-Sdure-Verhiltnis, hat dieser Wein einen angenehmen Trinkfluss und verwdhnt den Gaumen

mit Aromen von reifen Erdbeeren und einem Hauch von Mandeln und Haselnissen.

Passt hervorragend zu Besonderheiten

Fisch, Gefliigel & Salate Der ideale Wein fiir ein Feierabendgldschen
alleine, aber auch fir die Bewirtung von Gdsten
in groBer Runde

RABATT

10% 20%

RABATT RABATT

AB 300 EURO
WARENWERT

ABI50 EURO
WARENWERT

8,00 €

ZAHLUNG

Die Angebote sind freibleibend und unverbindlich. Die Preise verstehen sich bei Abholung ab Weingut. Die

Ware bleibt bis zur endgiiltigen Bezahlung unser Eigentum. Erfiillungsort ist 74379 Ingersheim..

VERSAND
6,90 € pro Paket

ab 12 Flaschen ist der Versand fiir Sie kostenfrei




